. Monte Grande

Restaurant & Steakhaus
UNS

ROSSE GRILLPARTY

U BESC”HEI EN DURFTE SCHWIE EIN, MAN MUSS ES ER o

JEDEN FREITAG UND SAMSTAG VO JO'UHR BIS 22:00 URR'&'SONNTAGS VON17:00 UHR BIS 21:00 UHR

GENIESSEN SIE EINE VIELFALTIGE . "LEISCH="UND FISCHGERICHTEN,

DIE SIE BEGEISTERN WERDEN, WIE UNSERE RINDERSTEAKS: RISCHES UND'REICHHALTIGES SALATBUFFET.
ENTDECKEN SIE AUCH EINE REIHE KOSTLICHER VORSPEISEN APAS ANTIPAST] /I HIEDENE BEILAGEN.
DIE BESONDEREN HIGHLIGHTS DES ABENDS SIND IANZES SFANFERREL :WOM LAMM.

ZUM ABSCHLUSS LADEN WIR SIE EIN, SICH AN UNSEREM LECKEREN DESSERT-BUFFET'ZU BEDIENEN.

PREIS PRO RS N3/,00%€

KINDER (7-11JAHRIGE) 18,00 € KINDER BIS'6 JAHRE KOSTENFREI!
£ i
IHR PARTNER. - . GENUSS O GRENZEN
% < - T 1
GANZ EGAL, WAS ES BEI IHNEN ZU'EEIERN GIBT, s - EHﬁH-IBE‘FEIER IV STEAKHAUS MONTEGRANDE.
WR BIETEN ZU JEDEM CATERING ANLASSDIE -PASSENDE ANTWORT: - .- 2. @ ok LOCATION/SAAL wx

0B BUFFETS, GROSSE EVENTS, LIVEBBO % _ ,§‘, <%~ “GENIESSEN SIE JHREFEIER IN UNSEREM GERAUMIGEN SAAL,
S Ba S B v W T | A

ODER EINFACH EIN SCHLICHTER PARI VSERVIGE gt & & ',gi_“‘ o D’FBP TZ FUR 20-100 PERSONEN BIETET.

. S A

s m GRILLPARTY #xx
WIR LIEFERN SPElIISEN UND GETRANKE FUR 10-200 PERSONEN e »,'A i GEWS’QHNE GRENZEN . ALL YOU CAN EAT*
ZUVERLASSIG ZU IHRER WUNSCHLOCATION. ’., 2 o 3 [éfzu 4 STUNDEN LANG
WIR STELLEN GERNE MIT IHNEN GEMEINSAM ) .; \' % o, %% GETRANKEFLAT x*
IHR BUFFET ODER MENU FUR SIE ZUSAMMEN. WAHLEN SIE UN‘SERE GETRANKEFLAT-OPTION UND GENIESSEN SIE
DAS MONTEGRANDE-CATERING WIRD INDIVIDUELL EINE VIELFALT ANEREBISCHENDEN GETRANKEN WAHREND IHRER FEIER.
AUF IHRE ANSPRUCHE ABGESTIMMT. . ;
UNSER CATERING SERVICE UMFASST EIN
RUNDUM-SORGLOS-PAKET VON DER BESTELLUNG, B 69 9[]2N€E
UBER DIE LIEFERUNG BIS HIN ZUR ABHOLUNG DES GESCHIRRS. g&lﬁﬁﬁsm}‘héép‘m PAKET
BESUCHEN SIE UNS VOR ORT, ODER SCHREIBEN UNS EINE E-MAIL, AB 20-100 P PERSONEN

_—

WIR BERATEN SIE GERNE PERSONLICH.



UNSER 4 GANGE MITTAGSMENU

*x* | LECKERES SUPPCHEN || SALATBUFFET Il HAUPTGANG |V DESSERT ***
VON DIENSTAG BIS SONNTAG VON 11:30 UHR BIS 14:30 UHR - AB 15:00 UHR MITTAGSPAUSE

MITTAGSKARTE AB JET

211 GRILLTELLER
HACKSTEAK - CHORIZO - PUTENBRUST -
RINDERHUFTSTEAK - POMMES FRITES - D

203 VIKTORIABARSCHFILET
BUTTER-ZITRONEN-INGWER-SAUCE -
ROSMARINKARTOFFELN

200 HAWAII-SCHNITZEL
UBERBACKEN MIT ANANAS - SAUCE HOLLANDAISE -
KASE - POMMES FRITES

202 LACHSFILET
SAUCE HOLLANDAISE - SALZKARTOFFELN

206 2 PUTENMEDAILLONS
CHAMPIGNONS - KROKETTEN

200 GHAMPIG

18,90 €

ECR

18,00 €

18,90\?

¢ »‘19!50 €
T - PUTENFIRET - .-

BRATEN JUS - BROKKOLI - SPIEGELEI - BRA'I'KARTGFFELN B

214 SCHWEINEFILET e %18%‘,
UBERBACKEN - KASE - SPINAT - SAUCE HOLLANDAISE \‘_
POMMES FRITES

25 TAGLIATELLE GARNELEN 17,90 €
KNOBLAUCH - KRAUTER - OLIVENOL - WEISSWEIN - CHILI |

216 KALBSLEBER A 18,90 €
GESCHMORTE KALBSLEBER - LECKERER JUS -
GESCHMORTE ZWIEBELN - BRATKARTOFFELN

217 PUTENSTEAK 18,00 €
WEISSE PFEFFERSAUCE - POMMES FRITES

218 STEAK MIX 19,50 €

RINDERHUFTSTEAK - RUMPSTEAK -
WEISSE PFEFFERSAUCE - POMMES FRITES

18,00 “

LE;

NGUS HUFTSTEAK 1506
- POMMES FRITES

21 B
P

VESFAITES - DANEC '
~ 231 MAD, GASK
SCHWEINEFLETSTREIFEN" MADAGASKAR SAUCE -

PABRJK%— }WIEBELI\T -CHAMPIGNONS - KROKETTEN

' SCHNITZEL
= vou SCHWEIN < UBERBACKEN MIT PFIRSICH -
=~ SAUCE HOELANDAISE - KASE - POMMES FRITES

2% BLACK ANGUS RINDERSCHNITZEL
"R ,ISOMMESFR :

234.SGHWEINEEILET IM SPECKMANTEL
KROKETTEN

23 CEVAPCICI
POMMES FRITES - DJUVECREIS

236 SCHWEINENACKENSTEAK
GEBR. CHAMPIGNONS - ZWIEBELN - POMMES FRITES

27 TRGLIATELLE TRUFFEL
SAHNESAUCE - FRISCHER TRUFFEL - PARMESAN

IG AN FEIERTAGEN (AUSSER WEIHNACHTEN, OSTERN UND MUTTERTAG) UNSER 4 GANGE MITTAGSMENU AB 13,50 €

19,50 €
21,00 €
23,50 €
20,00 €

13,50 €

14,50 €
17,00 €

17,00 €

18,90 €

18,90 €
18,50 €
16,90 €
17,90 €
18,00 €

WIR BITTEN UM VERSTANDNIS, DASS WIR KEINE KOMPLETTEN VERANDERUNGEN DER GERICHTE MEHR AKZEPTIEREN KONNEN. BEILAGEN KONNEN GERNE GETAUSCHT WERDEN!
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VORSPEISE. y ¢

1

12

13

WAS LECKERES VORWEG

CARPACCIO VOM BLACK ANGUS RINDERFILET

RUCOLA - GRANA PADANO - OLIVENOL - PINIENKERN - - BALSAMICO-HONIG DRESSING
FRISCHE CHAMPIGNONS ‘

GESALZENE BUTTER - KNOBLAUCH

TAPAS VARIATIONEN

FELDSALAT - PINIENKERNE - GETROCKNETE TOM
DATTELN IM SPECKMANTEL - EINGELEGTE GRUNE

LECKERES TAGESSUPPCHEN

PANIERTE CHAMPIGNONS
KNOBLAUCHCREME SAUCE

GARNELE S DER PF
KNOBLAUCHCREME SAUCE

HONIG - BIRNE -'PREISELBEEREN - CIABATTA . *~l.:,
DATTELN IM S PE!'(MANTEI'.«\‘ :

EINGELEGTE OLIVEN
KRAUTER - CHILI - KNOBLAUCH

STEINOFEN BAGUETTE VOM HOLZKOHLEGRILL 1308 e Y
KNOBLAUCH - PETERSILIE - SCHROTPFEFFER - AIOLI. - A TR

17,50 €
10,90 €
16,90 €

8,50 €
13,50 €
16,90 €
16,90 €
15,00 €

6,90 €
6,90 €

5,90 €



UNSERE EMPFEHLUNGEN AB 2 PERSONEN

*++ PANIERTE CHAMPIGNONS - KNOBLAUCHSAUCE ***
*+% INKLUSIVE SALATBUFFET *+*
**% DESSERT (TIRAMISU) **

BESTE STEAKS VO I : [ RINDERFILET -

WIR BITTEN UM VERSTANDNIS, DASS W APLETTEN VI R IEHR AKZEPTIEREN KONNEN.



FISCH

20 VIKTORIABARSCHFILET
INGWER-ZITRONENBUTTER - BUTTERKARTOFFELN

> ZANDERFILET - ’
BLATTSPINAT - RIESLING- E TTERKARTOFFELN

22 LACHSFILET &
BROKKOLI - SAUCE HOLLANDAISE - BU RTOFFELN

26 GAESAR SALAT
ROMANA - EISBERG - RUCOLA - BABYSPINAT - KNG
WAHLWEISE MIT GARNELEN ODER HAHNCHENFILET

25 ,GOURMET* SALAT
RUCOLA - EISBERG - MOHREN - BABYSPINAT - PINIENKERNE -

)

nirzer &

N ~' e
2 VEGANE g -
GEMUSE - PINIENKERNE - SOJASAUCE
o . “ @, '”\,":

so PIRATEN-SCHNITZEL

VOM SCHWEIN - POMMES FRITES
31 CHICKEN-NUGGETS Xy
POMMES FRITES

2 COWBOY-STEAK 1406
BLACK ANGUS RINDERHUFTE - POMMES FRITES -

- ALS NACHTISCH SERVIEREN WIR UNSEREN KLEINEN GASTEN EIN LECKERES EIS -
-5-

24,50 €
24,50 €

26,50 €

18,90 €

19,50 €

15,00 €

18,00 €

9,90 €
9,90 €

14,90 €



35

36

37

38

46

47

49
50
51

52
53

60
61
62
63

STEAK-BORSE

UNSERE SAFTIGEN UND ZARTEN STEAKS, DIE WIR FUR SIE AUF DEM HOLZKOHLEGRILL ZUBEREITEN,

STAMMEN VON BLACK ANGUS-RINDERN, DIE AUF DEN SAFTIGEN WEIDEN ARGENTINIENS GEZUCHTET WERDEN.

SOLLEN WIR IHR STEAK GRILLEN? WIR BIETEN IHNEN DREI STUFEN
»ENGLISH* = BLUTIG GEGRILLT ,,MEDIUM* = ROSA GEGRILLT ,,WELL DONE* = DURCHGEGRILLT
WENN SIE KEINE BESONDEREN WUNSCHE AUSSERN, WIRD IHR STEAK ,,MEDIUM* = ROSA GEGRILLT

HUFTSTEAK ca. 2006 36,00 €

HUFTSTEAK ca. 3006 45,00 €

RUMPSTEAK ca. 2006 0 ROAST BEEF ¢ 3006 36,00 €

AT LECKEREM FETTANTEIL

RUMPSTEAK ca. 3006 ),00€ SUTENSTEAK 4. 2506 20,00 €

ENTRECOTE ¢4.3006 41,00 €
3 ) STEAKS
RUMPSTEAK ca. 5006 : 5 FILETSTEAK ¢A. 5006 77,50 €
HUOFTSTEAK ¢4. 5006 57,50 €
SEREN STEAKS &RVIER\EIQ WIR IHNE HE mAcHTE ﬁgTERBUTTER -
STELLE uJ PTGERICHT EINEN SALAT AN UNSERER VIEL§EITIGEN SALATBAR N M WUNSCH ZUSAMMEN.
L3 e <
A% v. “"BEILA»GEN Je ,

SALZKARTOFFELN R P 5508 OFﬁlﬁRTOF;FEL . 5,90 €

DJUVECREIS g R v . 5. 50 € ; . SAUERRAFﬂVl ODERKRAUTERBUTTER

BRATKARTOFFELN § 500€ 4 % BRoKKo I MIT BERNAISE 5,50 €

SPECK - ZWIEBELN ¥ “53\ GESCHM RTE ZWIEBELN 5,50 €

POMMES FRITES . . 550€ 59~KLE|NE‘h BEILAGENSALAT 5,50 €

KROKETTEN A 550 € o BLATTSPINAT 5,50 €

SAUCEN

WEISSE PFEFFERSAUCE 4,00€ o« CHAMPIGNONSAUCE 4,00 €

SAUCE BERNAISE 4,00€ o CHIMICHURRI 4,00 €

CAFE DE PARIS SAUCE 4,00€  CHILI MAYO 4,00 €

PFEFFERJUS 4,00€ o SAUCE HOLLANDAISE 4,00 €



SPEZIALITATEN VOM GRILL

SCHNITZEL- PFANNENGERICHTE

SCHNITZEL VOM PUTENB T - AUFPREIS 3,00 €

4

72

73

74

75

VON ALLH/I ETWA

81

82

83

84

86

87

88

89

90

CHAMPIGNON-RAHMS(mNITZEL
VOM SCHWEIN - POMMES FRITES

HAWAII-SCHNITZEL
VOM SCHWEIN - ANANAS - SAUCE HOLLANDAIS

BLACK ANGUS RINDERSCHNITZ
ARGENTINISCHE RINDERHUFTE - POMMES FRITE

»MONTE GRANDE“-PFANNE
HUFTSTEAK - SCHWEINEFILET - PUTENFILET - BRATENJU

EXOTIC SCHNITZEL
VOM SCHWEIN - UBERBACKEN MIT PFIRSICH -SAUCE HOLLANDAISE -

CHSFILET - WEISSE IﬂFFERSA}CE OFEI\RART

T -

Lﬂ."vg’\//‘ ’j k

TRIO TELLE

RINDERHUFTE - SCHWEINEFILET - PUTENFTT_EJ PFEFFERJUS.\ AWYPFGNONSA{-J‘&E\-{SMCE BERNA]SE ﬁ(ROKETI'EN

T 3 } ' L
GROSSES HACKSTEAK ;»-;-;;r . il
POMMES FRITES - DJUVECREIS - AJVAR - *. ~0 i A
KALBSLEBER o, A LY
GESCHMORTE KALBSLEBER - LECKERER JUS - GESCHMORTE ZWIEBELN™'BRATKARTOFFELN ~ « <

Ty R ANES

BALKAN MIX B ad FE Ty
HACKSTEAK - SCHWEINENACKENSTEAK - SPECK - POMMES FRITES - DJUVECREIS ~ *7
TAGLIATELLE GARNELEN »
KNOBLAUCH - KRAUTER - OLIVENOL - WEISSWEIN - CHILI
TAGLIATELLE TRUFFEL

SAHNESAUCE - FRISCHER TRUFFEL - PARMESAN

TAGLIATELLE TRUFFEL AUF CARPACCIO VOM BLACK ANGUS RINDERFILET
RUCOLA - GRANA PADANO - OLIVENOL - PINIENKERNE - KIRSCHTOMATEN - FRISCHE ZITRONE -
SAHNESAUCE - FRISCHER TRUFFEL - SCHROTPFEFFER

22,00 €
23,50 €
24,50 €
29,00 €

23,50 €

29,90 €
29,90 €
29,90 €
23,00 €
26,00 €
25,00 €
22,00 €
22,50 €
25,00 €



SPEZIALITATEN VOM GRILL

RIND . } .

s ARGENTINISCHES FILETSTEAK ,,WIE DER CHEF ES MAG*
BACONMANTEL - CHIMICHURRI - 2 GA

s NEUSSER SENFROSTBRATE
BLACK ANGUS RINDERHUFTE - SENF - GESCHM

o7 BLACK ANGUS RUMPSTEAK
WEISSE PFEFFERSAUCE - POMMES FRITES

% BLACK ANGUS RINDERHUFTSTEAK
GEBRATENE CHAMPIGNONS - POMMES FRITES

99 ROAST BEEF cA. 2506 EMPFEHLUNG VOM CHEF - SPECIAL
KRAUTERBUTTER - POMMES FRITES

»ARGENTINA“-SPIESS

S - OFENKARTOFFEL

105 SCHWEI KENSTEAK ca. AL
GEBR. CHAMPIGNMEBELN - E’,(_’MMESﬂRITESL

106 SCHWEINEFILET | “g i
UBERBACKEN - BLATTSPINAT - SAUCE HOLLANDAISE K%\SE ’I"_,

AR
5 s

PUTE e

110 PUTENSTEAK
WEISSE PFEFFERSAUCE - POMMES FRITES

111 PUTENMEDAILLONS
CHAMPIGNONSAUCE - KROKETTEN

112 PUTENSTEAK
GEBRATENE CHAMPIGNONS - POMMES FRITES

38,00 €
31,00 €
33,00 €
31,00 €
30,00 €

30,00 €

24,00 €

26,00 €

24,50 €
24,50 €

24,50 €



- - SCHOKOLADE - ERDBEERE
BEERMARMELADE - HASELNUSSE - VANILLESAUCE

MIT FLUSSIGEM KERN, DAZU VANILLEEIS UND MINZE
TIRAMISU

CHURROS
MIT SCHOKOLADENSAUCE

+++ FUR HINWEISE ZU ALLERGEN- UND ZUSATZSTOFFE, KONNEN SIE UNSER SERVICEPERSONAL ANSPRECHEN +++
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